IACELIA

es la mejor creacion de Engenio Bustos.
Hoy se vuelve leyenda en este blend iinico.
La Celia Supremo es el vino icono de la bodega. Para su vinificacion se

utilizan las mejores nvas silo en anos excepeionales.
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IACELIA

k. s Valle de Uco, Eugenio Bustos, 2008
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Mendoza (1.050 msnm)
14,8% vol 5,85 g/1 como icido tartirico

3,10 g/1 3,60

Manual en cajas, en el punto optimo de madurez (semilla,
piel, pulpa, aromas, taninos), con seleccion de racimos en vifedo y
bodega. Luego se realiza un despalillado suave.
En frio, pre fermentativa. Es de 3 dias a 9 °C.
14 dias a 26 °C de temperatura media.
24 dias dependiendo de la variedad.

100%.

100% del blend en barricas de roble francés de primer uso

durante 12 meses.
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R$ 237,90 RP 93

Prova na Interfood Road Show, Curitiba 19/03/2014.
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