BODEGA

Vifiedos Organicos Implantados en el Valle de Viedma O C é a n O

l \ / ‘ A R Cosecha 2011

Primer Vino Maritino Argentino

Varietales jovenes, honestos ~ VINEDOS
y elegantes expresan la brisa
fresca del MAR LOCALIZACION | Valle de Viedma - Rio Negro
Patagonia Argentina (42° Latitud Sur).
SUELO | Franco arenoso de formacion aluvional.
PRECIPITACIONES | 280 mm. anual.
PRACTICAS AGRICOLAS | Manejo organico - ecologico.

Malbec

ELABORACION

COMPOSICION VARIETAL
100 % Malbec

INFORMACION TECNICA
ALCOHOL | 14,50 % Vol
ACIDEZ TOTAL | 5,40 % G/L

AZUCAR RESIDUAL | 2,50 G/L
PH | 3,70

Vino estabilizado naturalmente, embotellado sin filtrar, posibles precipitados.

Papo de Vinhos. Jantar na Adega Chablis em 04/04/2014.
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VINEDOS

LOCALIZACION | Valle de Viedma - Rio Negro, Patagonia
Argentina (42° Latitud Sur).

SUELO | Franco arenoso de formacioén aluvional.
PRECIPITACIONES | 280 mm. anual

PRACTICAS AGRICOLAS | Manejo organico - ecolégico

ELABORACION

FECHA DE COSECHA | Segunda semana de Marzo de 2011.
COMPOSICION VARIETAL | 100 % Malbec

COSECHA | Temprano por la mafana con la saliente.
Manual en cajas de 20Kg.

TIEMPO DE MACERACION EN FRIO | 4 dias en tanques de
acero inoxidable.

FERMENTACION ALCOHOLICA | 15 dias en tanques de
acero inoxidable con levaduras indigenas.

TIEMPO DE MACERACION | Extendida por 5 dias a baja
temperatura con sombrero sumergido.

FERMENTACION MALOLACTICA | Autorrealizada
CLARIFICACION | Natural

INFORMACION TECNICA

ALCOHOL | 14,50 % Vol
ACIDEZ TOTAL | 5,40 % G/L
AZUCAR RESIDUAL | 2,50 G/L
PH| 3,70

Vino estabilizado naturalmente, embotellado sin filtrar, posibles precipitados.

Papo de Vinhos. Jantar na Adega Chablis em 04/04/2014.
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