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VINHO BRANCO

rose || IXEIRO

Teixeir6 Branco

Notas de Prova e Gastronomia

Cor Citrina

Aroma Boa intensidade e complexidade, Lembrando fruta citrina, anands, e notas
minerais. Boa profundidade e excelente frescura,

Boca Begante e equilibrado, boa intensidade aromética pela via retro nasal. Boa
acidez asscciada a ligeiras notas tostadas conferindo um final fresco e
agradavel.

O Vinho Gastronomia Aperitivos, Marisco, Saladas Frias, Sushi.
E o vinho branco produzido anualmente na guinta do Pago de Teixeird, em que Ficha Técnica
predomina a variedade tradicional Avesso.
O seu aroma e sabor de grande fineza e complexidade, combinam de forma Denominagao Vinho Regional Minho
surpreendente e intensidade e a frescura, o que conjugando comuma A 2008
excepcional capacidade para amadurecer emgarrafa, faz dele um caso notavel ne
no panorama dos vinhos portugueses. Castas Avesso (60%), Loureiro (40%)

Vindima 100% manual em caixas de 20 kg, entre 17 e 24 de Setembro. Realizada sob
optimas condigdes climatéricas originando uvas sas e com maturago muito
equilibrada.

Ver outros vinhos do produtor» Vinificagéo Uvas 100% desengagadas com ligeira prensagem em prensa pneumatica,

seguida de fermentacdo em cubas de ago inoxidavel, com controlo de
termperatura. Fermentacao Malolactica. Estabilizagao. Filtragem Ligeira.

Estagio em Madeira Parcial (15%), fermentacdo malolactica durante cerca de 90 dias em barricas
de carvalho Francés (tosta media).

Detalhes Técnicos Ale. 11,5%, Acidez total: 4,00 g/, p.H.: 3,60
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Vinhos de Portugal. Palestra com Rui FalcGo em 07/04/2014.
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