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CAMPOLARGO

Campolargo Baga

Regido: DOC Bairrada
Tipo: Vinho tinto
Castas utilizadas: Baga
Solo: Argilo-calcario

Vinificagdo: Desengace parcial e fermentagdo em pequenoslagares, com
pisa mecanica. Malolactica seguida de estagio, em barricas usadas, até
12 meses.

Endlogo: Raquel Carvalho/ Carlos Campolargo

Embalagem :Caixa de 6 garrafas (cartdo)

Notas de Prova: "Aroma intenso, perfumado e limpo, bagassilvestres
esmagadas, algum vegatal atractivo. Corpo medio, com fruto de
qualidade, bastante vivo, tanino firme e acidez pronunciada no final com
gama." (In Revista de Vinhos porLL)

Gastronomia: Ideal para acompanhar com cames de caga
Temperatura de Servigo: 16-18°C

Acondicionamento: As condigdes de armazenamento ou de guarda dos
vinhos sdo muito importantes se pretendermos preservar as caracteristicas
dosvinhos e garantir uma evolugdo regular ao longo do tempo. O local
de armazenamento, deve garantir:

- uma temperatura que ronde os 10-12°C

- com alguma ventilagdo de modo a evitar a proliferagéo de fungos

- deve permitir a disposi¢ao das garrafas deitadas
- auséncia de oscilagdes ou vibragbes

- auséncia de odores desagradaveis

- asgarrafas devem estar ao abrigo da luz

- a humidade relativa deve ser elevada.

Vinhos de Portugal. Palestra com Rui FalcGo em 07/04/2014.
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