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DAO

QUINTA DA \
PONTE PEDRINHA |

Quinta da Ponte Pedrinha 2008

Produtor: Quinta da Ponte Pedrinha
Pais: Portugal

Regido: Déao

Safra: 2008

Tipo: Tinto

Volume: 750 ml

Uva: Touriga Nacional, Tinta Roriz e Jaen.

Vinhedos: Vinhedos localizados na regidao do Dao com
solos graniticos. Idade média de 30 anos. Colheita a
maturidade completa.

Vinificacdo: Maceracgao e fermentacdo com controle de
temperatura.

Maturagédo: O vinho amadurece 9 meses em Barricas de
carvalho francés.

Temperatura de Servico: 18 a 20°C

Teor Alcodlico: 13,5%

Corpo: Médio

Sugestdo de Guarda: de 5 até 10 anos
Combinacdes: Carnes grelhadas e massas

Grande descoberta do Dao! O Ponte Pedrinha é fresco e sedutor, com um cativante
bouquet floral e 6tima presenca de boca, bastante macio e saboroso. Otima relagéo

qualidade/preco em Portugal.

Vinhos de Portugal. Palestra com Rui Falcao em 07/04/2014.
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