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MUSCADET SEVRE ET MAINE

APPELLATION MUSCADET SEVRE ET MAINE CONTROLEE
MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU

par Véronique CHEREAU-GUNTHER, PROPRIETAIRE-VITICULTEUR
Le Coing, 44690 St FIACRE-sur-MAINE - FRANCE

Tl

Domaine : Véronique Giinther-ChéreauVallée de la Loire -
MuscadetAppellation : Muscadet-Sevre-et-MaineCépage : Melon de

Bourgogne
Vin blanc - AOC

Vin a déguster avec tous les crustacés, les poissons grillés et en apéritif.

Frais, joliment constitué, ce vin minéral provient d'un beau raisin mdr.

Couleurs : Tres claire a reflets verts

Intensité aromatique : @ I semi intense
Arémes : Minéraux

Niveau d'acidité : &l . rond

Niveau de sucre : @ trés sec

Le corps : L] léger

Degré de boisage : @ non boisé

Les tannins : - creux

Niveau complexite : @ N complexité moyenne
Vin de garde : Oui

Apogee : 0-6 ans

Plage de dégustation :

Entre 2010 et 2015

Plage de dégustation idéale : Entre 2010 et 2013

Température idéale :

8°a10°
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Prova da safra 2009 na EXPOVINIS BRASIL 2014, Séo Paulo (SP)
22 a 24/04/2014. (19 dia)
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