Castas

Malvasia Fina
Cerceal

Bical
Encruzado

Parametros Analiticos

Teor Alcodlico: 12,5% vol.
Acidez Total: 6,07 g/L
pH: 3,29

Enologia

Carlos Lucas

Viticultura

Rogério de Castro

A Do Sul foi eleita “Empresa do Ano” pela Revista
de Vinhos em 2001 e 2006.

A Déo Sul foi distinguida em 2006 com a “Meng&o
Especial-Inovagdo em Sector Tradicional” no &mbito
do Prémio PME/Inovagdo COTEC-BPI.

Carlos Lucas foi eleito “Endlogo do Ano”
pela Revista de Vinhos em 2008

Déo Sul
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Cabriz

Colheita Seleccionada

VQPRD/DOC Dao
Branco 2008

0 Ano Viticola |

A colheita de 2008 foi de muito boa
qualidade com uvas amadurecidas nas
melhores condigdes e a apresentar um
6ptimo estado sanitario.

Devido ao calor do Ver&o a vindima foi foi
um pouco mais cedo que o habitual.

Mais uma vez o trabalho na vinha foi
essencial.

Tecnologia de Produgao

Desengace fotal seguido de uma
prensagem suave.

A fermentag&o ocorreu em cubas inox de
pequena dimensdo com leveduras
seleccionadas e controlo de temperatura.
Antes do engarrafamento, o vinho passou
apenas por uma ligeira filtrago por placas
de celulose, de forma a preservar toda a
sua estrutura e delicadeza.

Sugestdo de Servigo |

Tal como a maioria dos vinhos brancos
novos do Do, este vinho deve ser servido
& temperatura de 10°C, de modo a poder
ter a fruigdo de todo o seu potencial e
complexidade.

Aperitivo de salame italiano especial light,
cebolinha e azeitonas.
Antes do almogo em 20 de dezembro de 2009

Sobre a conservagdo dos vinhos: As condigdes de guarda dos vinhos sdo varidveis, de acordo com o espago
p fval o 5 dictes de humidade o Coansid

oerEa de 15 graus centigrados & cerca de 70% de h

fati a h

ideais a de

minima, ao longo de todo o processo de envelhecimento em garrafa. A forma mais sii

ainda que a vibragdo da cave seja
e directa de ir as

digbes é a de um frigorifico
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