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e Couleur : Rubis intense, profond reflet violine

e Nez : Ardmes de fruits noirs et épicés

CEPAGES :
e 50% MERLOT
e 10 % CABERNET SAUVIGNON
e 20 % CABERNET FRANC
e 20% MALBEC
VINIFICATION:
e Sélection de rangs
e Récolte manuelle
e Age des vignes : environ 40 ans
e Elevage en barrique : 15 mois
e Commercialisation : 30 mois aprés

vendange

e Bouche : Belle structure, tannins fondus, harmonie subtile des quatre cépages,
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Prova vertical, safra 2005 na EXPOVINIS BRASIL 2014, S&o Paulo (SP),
22 a 24/04/2014. (19 dia)
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