TOBELOS, BODEGAS v VINEDOS

o

LEUKADE

VARIEDAD:
Tempranilio 100%
Edad Me

Tipa de poda: Poda corta en vasa,

VENDIMIA
Exclusivamenie a mano para una exlaustiva seleccion de
los rac Pl do y recodeccion v iraslado en
de 25 kilos y wor cinfa de seleccidn en bodepa

FERMENTACION

Despal 100%, maceracién en frie durante 3 dias,
fere urante B dias ¢ i i0s y
un tedal de 21 dias de mac in con los hollejos.
La Macitn malo-lictica la realiza en barrica, con
batonages diarios.

CRIANZA
17 meeses en banica nueva de roble fnncdés. Con trasiepos
caila 4 meses

GRADO 14.1°
ACIDEZ TOTAL 5.3
PH 3.64

LEUKADE. VINO DE AUTOR

Atribuios:
Color: Cereza granate con ribetes violiceos,

Aroma: Frutos negros [cruela, mora, grosella) bien
madurados, Kcieos, calé, torrefacios, especias (cavo).

Boca: Potenie, sabroso, fanino abundanies v firmes,
bien equilibrado, buena concentracion, vivo y final
largo. Posgusio con aromas [rulales y sensaciones
balsamicas de un excelente roble.

Recomendaciones:

Conservacion: Temperatura consiante e inferiores a
16*, humedad cercana a 80% y ambiente oscuro.

Temperatura de servicio: entre 17 y 18°C. Se aconseja
decantarlo previamente,

Maridaje: Este vino marida hien con caza, cames rojas,
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Ctra. N. 124, Logronio - Vitoria. km. 45. Brifias. La Rioja. Espania.

T: 941 305 630 / 669 462 185. F: 941 313 028

e-mail: laencinabodegas@tobelos.com

www.laencinabodegas.com; www.tobelos.com

Prova da safra 2011 na EXPOVINIS BRASIL 2014, Sao Paulo (SP),
22 a 24/04/2014. (29 dia)
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