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FICHA TECNICA

Tinto DOC 2010

Vinho: Tinto

Regido: Beira Interior

Sub-Regiao: Cova da Beira

Classificacéo: DOC Beira Interior

Colheita: 2010

Clima: Mediterranico com alguma influéncia continental.
Solos: Litélicos, ndo himicos, de granito de textura ligeira.

Castas: Touriga Nacional, Tinta Roriz, Trincadeira Preta e
Jaen.

Teor Alcodlico: 13%

Acidez Total: 4,7 g/l (ac. Tart.)
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pH: 3,88

Acidez Volatil: 0,35 g/l

Vinificagao: Curtimenta prolongada, estagio em barricas novas
de carvalho francés e clarificagdo natural ajudada pelo frio
cortante da Serra da Estrela.

Cor: Vermelho muito intensa, com laivos azulados, o que
assegura a sua longevidade.

Aroma: Frutos vermelhos, com agradaveis notas de baunilha.
Paladar: Boca com bom volume; confirmam-se os aromas

agora, sobressaindo alguma compota de ameixa; taninos
firmes e macios.

Consumo: Imediato ou para guardar.
Enoélogo: Virgilio Loureiro

Prémios: Medalha de Prata - Wine Masters Challenge 2013
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Prova da safra 2010 na EXPOVINIS BRASIL 2014, Sao Paulo (SP),
22 a 24/04/2014. (2° dia)
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