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MONTEPULCIANO D'ABRUZZO
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

UVE: 100% Montepulciano.

AREA DI PRODUZIONE:Area Vestina. Quest'area va dalla costa
adriatica alle cime del Gran Sasso d'ltalia (2.910 metri s.I.m.). In
questo tratto |la distanza tra il mare e la catena m ontuosa non supera i
40 km creando un microclima con forti escursioni termiche particolar-
mente adatto alla coltivazione della vite.

FERMENTAZIONE ALCOLICA: Vinificato in acciaio con contatto con le
bucce per 15 giorni alla temperatura di 28°C.
MATURAZIONE/AFFINAMENTO: In serbatoi d'acciaio.
GRADAZIONE ALCOLICA: 12,5%.

COLORE: Rosso rubino intenso con riflessi violacei.

BOUQUET: Intenso e fruttato con sentori di frutta rossa e liquirizia.
GUSTO: Mediamente strutturato, morbido e ben equilibrato.
TEMPERATURA DI SERVIZIO:18°C.

ACCOSTAMENTI GASTRONOMICI: Ideale a tutto pasto. Si abbina
bene a piatti di carne ma anche a formaggi di media stagionatura.

GRAPES:100% Montepulciano.

ALCHOLIC FERMENTATION: Vestini Area. This is an area which goes
from the Adriatic sea coast to the high mountains of Gran Sasso d'ltalia
(2.910 m a.s.l.). Here the distance between the coast and the high
mountains is no more than 40 km creating a micro-climate with sharp
temperature excursions particularly suitable to the wine growing.
ALCHOLIC FERMENTATION: Skin contact in steel tanks for 15 days at
a controlled temperature of 28°C.

MATURING/REFINING: In steel tanks.

ALCOHOL: 12,5%.

COLOUR: Ruby red deep colour with violet glare.

BOUQUET: Strong and fruity with scents of red fruit and liquorice.
FLAVOUR: Medium bodied, soft and well-balanced.

SERVING TEMPERATURE: 18°C.

BEST WITH: It is ideal wine for full meal. Best with meat dishes as well
as with cheese of medium ageing.
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Prova da safra 2013 na EXPOVINIS BRASIL 2014, Sao Paulo (SP),
22 a 24/04/2014. (39 dia)

2580




