CORNOGRANDE

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

RISERVA

UVE: 100% Montepulciano

AREA DI PRODUZIONE: | vigneti distano dal mare 35 km ed hanno alle
spalle il Gran Sasso d'ltalia (2.910 metri s.I.Lm.). La vicinanza di mare e
montagne cosi alte crea una condizione climatica ottimale con una forte
escursione termica giormo-notte, condizione molto favorevole per la
coltivazione della vite e per la produzione di vini particolarmente adatti
all'invecchiamento.

FERMENTAZIONE ALCOLICA: Lunga macerazione tradizionale in
fermentini verticali.

MATURAZIONE/AFFINAMENTO: In serbatoi d'acciaio e in botti di rovere.
GRADAZIONE ALCOLICA: 13,5%

COLORE: Rosso rubino tendente al granato.

BOUQUET: Aromi eterei con sentori di frutta rossa matura e spezie.
GUSTO: Corposo, leggermente tannico e persistente.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18° C.

ACCOSTAMENTI GASTRONOMICI: Si abbina bene a carni rosse di
qualsiasi tipo, cacciagione, formaggi stagionati.

GRAPES: 100% Montepulciano

PRODUCTION AREA:The vineyards producing grapes for this wine are
located at 35 km from the sea and with the Gran Sasso (2910 ma.s.l.)
behind. The proximity of sea and mountains creates the best climatic
conditions for grapes growing, with a considerable temperature range
between night and day. This is the best condition for growing grapes meant
to produce wines suitable for ageing.

ALCHOLIC FERMENTATION: Traditional vinification with skin contact in
vertical tanks at controlled temperature.

MATURING/REFINING: In steel tanks and in oak barrels.

ALCOHOL: 13,5%

COLOUR: Ruby red deep colour. Garnet-red with ageing.

BOUQUET: Ethereal aromas with scents of ripe red fruit and spices.
FLAVOUR: Full bodied, slightly tannic, good persistence.

SERVING TEMPERATURE: 18° C.

BEST WITH: Any kind of red meat, game, seasoned cheese.
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