BACALHOA

VINHOS DE PORTUGAL

AZEITAO

Comprar on-line »
Cor: Branco
Capacidade: 750ml

Castas: Ferndo Pires e Moscatel de Setubal
Grau: 13% Vol.

Vinificagdo: Estas duas castas foram vinificadas separadamente, usando métodos suaves na prensagem, fermentagdes a
baixas temperaturas, visando a conservagdo dos aromas primarios da uva.

Estagio: Sem estagio em madeira.

Notas de prova: Aroma muito floral e frutado, com notas de flor de laranjeira, ananas e citrinos; na boca, estas sensag¢des séo
realgadas e completadas por uma acidez presente e uma estrutura elegante, dando um final fresco e longo.
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Gastronomia: Aperitivos ou refeigbes leves.

Temperatura de Servigo: 10-12°C

Prémios:

Colheita de 2012: Medalha de Bronze | International Wine Challenge | 2013
Colheita de 2012: Medalha de Bronze | International Wine & Spirits | 2013
Colheita de 2011:87 Pontos | Wine Spectator | 2012

Acondicionamento: As condigbes de armazenamento ou de guarda dosvinhos sdo muito importantes se pretendermos preservar as caracterigticas
dosvinhos e garantir uma evolugdo regular ao longo do tempo. O local de armazenamento, deve garantir:

- uma temperatura que ronde os 10°-12°;

- com alguma ventilagio de modo a evitar a proliferagéo de fungos;

- deve permitir a disposi¢io das gamafas deitadas;

- auséncia de oscilagdes ou vibragdes;

- auséncia de odores desagradaveis;

- asgarrafas devem estar ao abrigo da luz;

- a humidade relativa deve ser elevada.
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