LA EXPRESION DE LA RIOJA ALTA

DESDE 1508

NUEVO VINA POMAL

\ZA

Vifia Pomal encarna la mejor tradicion
vitivinicola de la Rioja Alta. Con cien
anos de historia elaborando vinos de
gran calidad y consolidado prestigio,
sumados a la inmejorable situacion de
un vifiedo Unico en propiedad en el
municipio de Haro.

Regidn de elaboracién: D.0.C. Rioja
Variedades: 100% Tempranillo

Viticultura: La finca Vifia Pomal, situada
entre los rios Ebro y Tiron, en el municipio

de Haro (Rioja Alta). La fertilidad de los
suelos es escasa, ya que se trata de terrenos
calizos y cascajosos. El vifiedo esta plantado
con el sistema d 5 1
rendimientos son siempre inferiores a los

6.500 kg/ha

ianal, sus

Caracteristicas de la afiada: El afio 2006 se
calificé como Muy Buena. Fue una ahada
que exigié un fuerte trabajo en el vifiedo.
Las precipitaciones fueron abundantes y
superiores a las de la campana anterior,
lo que propicio el desarrollo de abundante
Juipo de viticultura
para contrarrestar
os de la climatologia,
nientos necesarios y
vendimias en verde para equilibrar la vifa.
En agosto el tiempo fue més seco, sin

5 nocturnos especialmente

bajos. La evolucion del vifiedo se ralentizo

y el adelanto que se prevela fue minimo.

D irregular de la maduracién, en
sepl nore, = rocedid a comenzar una
vendimia selectiva, recogiendo poco a poco

distintas zonas del vifiedo a medida que

alcanzaban su grado de maduracién idéneo.

Vinificacion: Tras el despalillado y estrujado,
tiene lugar una maceracion de 2 semanas.
El vino pasa un afo en barricas de roble
americano y tras el embotellado, un minimo
de 6 meses en botella.

Analitica: Grado alcohélico 14,0 %

Nota de cata: Color rojo picota con destellos
Frutos negros, regaliz v ligeras

notas minerales. Con notas de «

barri

equilibrado y fr

El consejo del endlogo: Se encuentra

ahora en un momento éptimo de consumo,

pudiendo todavia seguir ganando

complejidad en botella 3 ¢ 4 anos mas.

Temperatura optima de servicio: 14-16°C
isa decantacién.

Maridaje: Ademés de acompaiiar a los

platos tipi que ligan tradicionalmente con

de crianza, dado su personal
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