Vina Arnaiz Roble
D.0. RIBERA DEL DUERO

Haza, Burgos

Tipo de vino: Tinto

Tipo de uva: Merlot, Cabernet Sauvignon, Tinta del Pais
Premios: International Wine and Spirits Competition 2010,
Bronze medal, International Wine Contest Brussels 2011, Silver
medal, Intemational Wine Challenge 2011, Silver Medal,
International Wine and Spirits Competition 2011, Silver medal,
Berliner Wein Trophy 2013, Gold Medal, Bacchus International
Wine Competition 2013, Gold Bacchus, International Wine and
Spirit Competition 2013, Bronze Medal

Vinificacion

Durante la poda se seleccionan las parcelas cuyo fruto va a
formar parte del coupage de este vino. Después del esmerado
trato que reciben las cepas a lo largo del afio, se fija la fecha de
la vendimia cuando las uvas han alcanzado el grado éptimo de
maduracion en cada parcela, y se procede a la recoleccion
manual de la uva.

Una vez que llegan los racimos a la bodega, se molturan y
pasan a la maceracién en deposito, la cual se alarga hasta
alcanzar el equilibrio deseado enla composicion del vino. Se
procede al descube por gravedad sin actuacién mecanica y el
vino obtenido, después de un primer trasiego, realiza la
fermentacion malolactica.

La crianza de este Roble Vifia Arnaiz se lleva a cabo en
barricas de roble francés durante 6 meses.

Recomendaciones de servicio

Recomendamos descorchar este Ribera del Duero Roble con
tiempo de antelacion a su degustacion o escanciarlo en un
decantador para poder apreciar mejor todas sus virtudes y
servirlo entre 16°y 18° C.

Maridaje

Este Ribera del Duero acompafia perfectamente con todo tipo
de cames y guisados bien condimentados.
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Prova da safra 2011. Spaghetti Al Pesto.
Jantar em 11/05/2014 no Navio M/V Monarch.
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