VALE DE LOBOS
Branco Reserva

TIPO: Vinho Branco

CLASSIFICACAO: Regional Tejo

CASTAS: Sauvignon blanc, Verdelho, Chardonnay e Gerwustraminer
TIPO DE SOLO: Argilo-calcério

CLIMA: Mediterraneo seco

VINIFICAGAO: a partir de uvas colhidas & mio, elaborou-se uma maceragio
pré-fermentativa em cuba rotativa durante 16h, fermentou com levedura
selecionada a temperatura controlada. Parte do lote fermentou em barricas
de 225 litros de carvalho francés. Fez-se battonage com a borra fina.

NOTA DE PROVA: de cor citrina com laivos esverdeados, aroma tropical de
anands, manga e lichias, baunilha ligeira, corpo médio, macio, redondo,

fresco, com retrogosto e alguma persisténcia.

GRADUAGAO: 13% vol.

VALE DE LOBOS

RESERVA
2011

Europalete
EAN 5606167129261
ITF 14 15606167129237
garrafas por caixa 6
n° de caixas por fiada il
n® de fiadas g
peso da garafa (Kg) 135
peso da caixa (Kg) 8,10
Peso liquido da palete (Kg) 445,00
Peso bruto da palete (Kg) 801,80
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Prova da safra 2011 na Caravana do Tejo em 21/07/2014.
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