FICHA TECNICA DE VINHO
PRODUTOR: Keller

VINHO: Griiner Silvaner Trocken 2010

REGIAO: Rheinhessen - Hiigeland - Flérsheim-Dalsheim

CLASSIFICACAO LEGAL: QbA (Qualititswein bestimmter Anbaugebiete); vinicola pertencente ao
VDP (Verband Deutscher Pridikatsweingiiter), que retine os 200 melhores produtores

COMPOSICAO DE CASTAS: 100% Silvaner

GRADUACAO ALCOOLICA: 12,5° GL
ACIDEZ TOTAL:

ACUCARES RESIDUAIS:
PRODUCAO:

CARACTERISTICAS CLIMATICAS: Clima continental, com mesoclima notavelmente mais caloroso,
principalmente no verdo quando a maxima pode ultrapassar facilmente os 38°C. As montanhas
Donnersberg a oeste oferecem excelente prote¢do aos vinhedos, diluindo a incidéncia de precipitagdes na
regido e regulando seu indice em 500mm anuais. A proximidade do rio Reno também tem notavel efeito
moderador sobre as temperaturas.

CARACTERISTICAS DO SOLO: Solos constituidos em sua maioria por loess, margas calcarias, fosseis
marinhos decompostos ¢ limo. Ha também grandes afloramentos de rocha calcédria nos melhores terroirs.
Alguns vinhedos contam naturalmente com uma grossa camada de matéria organica (cascas e folhas) que
ajuda a regular o stress hidrico nas vinhas.

ELABORACAOQ: Ap6s a colheita das uvas, estas sdo submetidas a uma rigorosa sele¢do e maceradas por
até 40 horas. Prensagem ¢ posterior inicio da fermentacao tradicional em tanques de inox com leveduras
selvagens e controle térmico. Estabilizacio a frio e engarrafamento.

AMADURECIMENTO: Répida permanéncia em tanques de inox sobre as lias finas.
ESTIMATIVA DE GUARDA: 6 anos

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Coloragio verdeal brilhante. No nariz traz delicado
aroma citrico, de anis e meldao. Bem balanceado em boca, marcado pela mineralidade que assegura ainda
muita finura.

CARTA DE VINHO SINTETICA: Delicado aroma citrico, de anis ¢ meldo. Bem balanceado, mineral,
muito fino.

DIRETRIZES ENOGASTRONOMICAS: Torta assada com aspargos frescos; Lagostins salteados na
wok com legumes frescos, finalizados com gergelim; Truta assada com manteiga trufada.
TEMPERATURA DE SERVICO: 10°C.

PREMIACAO MAIS RELEVANTE:

Prova da safra 2010. Decanter Wine Day em 24/07/2014, na Trattoria Porcini.
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