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SINGLE VINEYARD SYRAH
"ALTO LOS TOROS™ 2009

De vinedos muy acotados y producciones muy limitadas, estos vinas son el fruto del trabajo
que desde 1996 empezamos recorriendo Chile de norte a sur y vinificando uvas de mds de
350 terroir distintos. De estos fueron sefeccionados soko algunos con el fin de realizar vinos
que sean el fiel reflejo def lugar de donde vienen, Esta linea muestra la diversidod de Chife y
representa sus mejores terroir. Es un viaje por nuestro geografia en donde cada vino nos
cuenta wno nueva y particular historia.

%" ORIGEN

Valle del Elqui. Este viiedo es de altura, encontrandose a 2.000 metros sobre el
nivel del mar y con casi 300 dias de sol al ano.

¥ FECHA DE COSECHA
Las uvas se cosecharon durante la sequnda semana de Abril

% VARIEDADES
90% Syrah, 10% Petit Verdot.

* GUARDA
El vino es anejado por un periodo de 26 meses en barricas de roble franceses.

* TIP0 DE SUELO
Granitico con baja fertilidad.

# (UMA
Templado a calido con mucha osclacion térmica.

% NOTAS DEL ENOLOGO
Increible color rojo violaceo oscuro y profundo. En aromas es expresivo y fresco,
destacando sus aromas a grafito y frutas negras, ademds de arandano, violeta y
aceituna negra. En boca es lleno y fresco con taninos que generan un gran llenado
de baca, profundidad y una rica persistendia.

Alcohol: 14,5

Recomendaciones de quarda: Puede disfrutarlo ahora o guardaro por 10 afios mds.
Temperatura de servicio: 16 - 17°C

Sugerendias: Servirlo acompaiando carne de jabali, ciervo o avestruz.
Decantacién; Recomendada
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Prova da safra 2009. Decanter Wine Day em 24/07/2014, na Trattoria Porcini.
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