DOMNO

MARFI - CHARDONNAY DI PUGLIA

Vinicola: Varvaglione - Vignevini

Vindima: 2012

Variedade: Chardonnay 100%

Terroir: Chardonnay Di Puglia - Provincia di Taranto - IGP - Puglia - Italia

Vinificagao

- Selegdo final dos cachos;

- Desengace das uvas frescas;

- Maceragao pré-fermentativa a frio;

- Prensagem descontinua delicada;

- Limpeza estatica do mosto;

- Uso de leveduras selecionadas;

- Fermentagao alcodlica com temperatura de 14°C;
- Estabilizagbes, envase e rotulagem.

Andlise sensorial
-Visdo: Coloragdo amarelo palha intenso.
-Olfato: Aroma elegante com notas de abacaxi, meldo e frutas exdticas.

-Paladar: Em boca é um vinho amplo e untuoso, com bom frescor e equilibrado.

CHARDONNAR
DI PUGLIA

Consumo: 82 a 10°C.
Harmonizagdo: Ostras ao bafo, bruschettas e pescados.

Laudo Analitico
Alcool: 12,0%

Prova da safra 2012. VI ExpoVinhos Curitiba, 26/07/2014, Restaurante Maggiore.
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