FICHA TECNICA

MASSERIA
ALTEMURA

Primitivo di Manduria
Altemura DOC

Uva - T——— —
Primitivo

Regiao
Torre de Santa Susanna - Salento / Puglia

Volume
750ml

Graduacao alcodlica
Alc/Vol: 13,0%

D1

ALTEMU

Maturacao e envelhecimento

' Estagia em barris de carvalho francés por 14 meses e por mais 8
meses em garrafa.
o

Notas de degustacao - —
Cor: Vermelho rubi com bordas granada.

Aromas: Intensos, com toques de frutas vermelhas, além de tabaco
e couro.

Boca: Elegante, com taninos redondos, equilibrado e final longo.

Harmonizag¢do —————————————— -
Ideal para acompanhar pratos carnes vermelhas, massas e queijos
maturados.

Temperatura de servico
15 - 18°C
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Prova da safra 2010. VI ExpoVinhos Curitiba, 26/07/2014, Restaurante Maggiore.
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