Vina Dona Javiera

Variedad 85% Merlot

Origen Valle del Maipo

Edad del Vinedo 17 anos

Suelos Franco arcilloso

Produccion 8.000 Kgs./Ha

Fecha de Cosecha Cuarta semana de abril de 2010

Cosecha Manual. La seleccion manual se hace en la vifia y en una cinta en bodega.

Molienda La uva es totalmente desescobajada y después suavemente molida.

Fermentacion En cuba de acero inoxidable de 25.000 Its. Se fermenta a temperaturas de 27° C durante
siete dias con tres remontajes al dia para respetar al maximo la fruta, La maceracion
contina por 15 dias luego de la fermentacién alcohdl 1 25°C. Fermentacion
malolictica 100% > ’t(’(’ez/l

MERLOT

En cubas de acero inoxidable 70% y barrica de roble francés 303

Mimor

Antes de embotellario por gravedad se clarifico con albiumina de huevo, sin filtracion. Nttion me oy

I

CHILE ‘
Maipo Val \

Grado alcohodlico 13.60°

Acidez total 3,04 g/L en acido sulfarico.

pH 3,68

Azucar 2,54qg/1

Nota de Cata Vino de color rubi intenso y profundo. En nariz presenta intensos aromas a flores y
frutas dcidas como berries y cerezas. En boca es svave, sabores a fruta, especias y
madera fina. De taninos sedosos, de buena estructura y agradable persistencia. Tiene
un muy buen equilibrio entre la fruta y la madera de la crianza

Prova da safra 2010. VI ExpoVinhos Curitiba, 26/07/2014, Restaurante Maggiore.
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