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Vira Dsra Javiera

Variedad 85% Carménére
Origen Valle del Maipo
Edad del Vinedo 19 anos

& ) t Suelos Fanco arcilloso
4 Produccién 10.000 Kgs./Ha
| Fecha de Cosecha Segunda semana de mayo 2012

Cosecha Manual. La seleccion manual se hace en la vifia y en una cinta en bodega.
Molienda La uva es totalmente desescobajada y después suavemente molida
Fermentacion En cuba de acero inoxidable de 25.000 Its. Se fermenta a temperaturas de 27° C durante

siete dias con tres remontajes al dia para respetar al maximo la fruta, La maceracién
continua por 15 dias luego de la fermentaciéon alcohdlica, a 25°C. Fermentacién
malolictica 1003

50% en barricas de roble frances durante 6 meses, el resto en cuba de acero inoxidable,
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Antes de embotellario por gravedad se clarifico con albumina de huevo, sin filtracion.

Grado alcoholico 13.78°

Acidez total 3,04 g/L

pH 3,60

Azlcar 2.,44qg/L

Nota de Cata Vino de intenso color ruby. En nariz presenta inténsos aromas a espacies y frutas.

En el paladar es suave, frutoso, con toques a pimienta y taninos finos. Tiene buena
estructua y agradable persistencia. Vino facil de tomar, edeal con carnes blancas y
pastas y quesos

Prova da safra 2013. VI ExpoVinhos Curitiba, 26/07/2014, Restaurante Maggiore.
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