Vitigni: Barbera

Descrizione: |l colore rosso rubino, il sentore di ciliegia e la sensazione calda e
morbida conferiscono a questo Barbera del Piemonte un’equilibrata e buona struttura. |
suoi tannini morbidi e I'elegante finale lo rendono interessante.

Abbinamento Gastronomico: ottimo accompagnatore a piatti di coniglio, mousse e
dolci alla cioccolata, formaggi delicati. Senvre tra 16 e 18°C.

Alcool: 11,5% by vol.
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Grape variety: Barbera

Description: Ruby red colour, with a hint of cherry and a warm and soft sensation give
this Barbera del Piemonte a balanced and good structure. Its soft tannin and elegant
aftertaste make it interesting.

Served: An excellent accompaniment with rabbit dishes, mousses and chocolate
desserts and delicate cheese. Serve between 16 and 18°C.

Alcohol: 11,5% by vol.
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Weinreben: Barbera
BARBERA Beschreibung: Die Farbe rubinrot, der Duft aus Kirsche und ein warmes und weiches
PIEMONTE Gefiihl geben diesem Barbera aus dem Piemont eine ausgeglichene und gute Struktur.

Sein weichen Tannin und der elegante Nachgeschmack machen ihn interessant.
Speiseempfehlung: Passt sehr gut zu Gerichten mit Hase, zu Dessert aus Mousse
und Schokolade und zu erlesenen Kasesorten. Bei einer Temperatur zwischen 16 und
18°C senveren.

Alkohol: 11,5% by vol.

Videiras: Barbera

Descrigdo: A cor vermelho rubi, o aroma de cereja e a sensagd@o quente e macia
conferem a este vinho uma equilibrada e boa estrutura. Os seus taninos, suaves e
elegantes, no final tornam-se interessantes.

Acompanhamento gastrondémico: excelente acompanhamento para pratos de
coelho, mousse e doces de chocolate, queijos delicados. Senvr entre 16 e 18°C.
Graduagao alcodlica: de 11,5% vol.
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Uvas: Barbera

Descripcion: El color rojo rubi, el aroma de la cereza y la sensacion célida y suave
hacen este Barbera del Piamonte equilibrado y bien estructurado. Sus taninos suaves y
elegantes lo hacen interesante.

Maridaje: excelente con platos de conejo y postres con mousse de chocolate, quesos
delicados. Senvr entre 16y 18 ° C.

Alcohol: 11,5% en vol.

Prova da safra 2012. VI ExpoVinhos Curitiba, 26/07/2014, Restaurante Maggiore.
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