Calcari- 2010
Safra: 2010
Contetido: 750 (ml)

Tipo: Branco

Elaboracao
Uva: Xarel-lo
Teor Alcodlico: 12,5%

Produgao: 20.000 garrafas

Terroir

Pais: Espanha

£ e
Regido: Penedés Anotacoes
Endlogo: Maria Elena Jiménez e Marta Casas
Sommelier
Descrigao Organoléptica: Vinho de cor amarelo palha claro, nitido e transparente. No nariz se
combinam a péra mais madura, quase confitada, com a banana com notas cremosas. Em boca,
com volume apesar de seu frescor, remete a uma torta de péras assada, com creme inglés.
Sugestao de Harmonizagao: Risotos, assados, frutos do mar, especialmente ostras.
Temperatura de Servigo: Entre 8° e 107
Premiacao
- 91 Pontos: Guia Penin
- 90 Pontos: Stephen Tanzer
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Safra 2011. Tapas mistas.
Jantar espanhol no Bistré Grappolo & Vino em 15/08/2014.
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