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CARACTERISTICAS // PROVA

Vinho com boa cor granada.

Tem aroma cheio e intenso, com notas de compota envolvidas no ligeiro fumado e abaunilhado
da madeira. Muito equilibrado na boca, com fruto fresco, sugestédo de baunilha, taninos redondos,
tudo com grande harmonia.

TECNOLOGIA

As uvas, cuidadosamente seleccionadas, sao desengacgadas e vinificadas com controlo de temperatura de fermentacéo a 28-30°C, com cur-
timenta prolongada. A fermentagado ocorre, pela adi¢cao de leveduras seleccionadas, durante oito dias seguindo-se um periodo de maceragao
durante o qual ocorre a fermentacao malolctica, para estabilizagdo do vinho. O lote estagiou 12 meses em barricas de carvalho novo (50% Francés
/ 50% Americano). Para preservar o seu caracter, nao foi sujeito a estabilizagdo pelo frio, pelo que podem aparecer sedimentos naturais.

ENOLOGA

Joana Roque do Vale

DADOS ANALITICOS

| Alcool 13,7% Vol. | Garrafa 0,75 | | [5 604563222258 \

| Acidez total 15,55 g/l ! \ J

Acidez volatil | [0,66 g/ i |

pH 3,64 [ ]
LOGISTICA
EUROPALETE 1,20x0,80 m
’Unid‘/Camada || N.? Camadas | Unid. / Palete ‘
[11cx./6x0,751 |8 |[s8/6x0751 |

RECOMENDACOES

Consumir de preferéncia entre os 16 e os 18°C.

: MONTE DA CAPELA - Sociedade Agricola e Comercial, Lda. REQUISITOS LEGAIS:
’i//§; Zona de Actividades Economicas, lotes 4 a 7, O produto cumpre os requisitos estatutarios
7830-907 Pias-S | Portugal e regulamentares aplicaveis, nomeadamente o Reg. n.° 852/2004,
mOﬂte da Capela PSRRI 0 Reg. n.° 178/2002, o Reg. n.® 1881/2006 e o Reg.n.® 1935/2004.
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