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Historia:

Com uma longa histéria que remonta
ao séc. XVIIl, no melhor terroir da
regido de Lisboa, os vinhos da Quinta
do Gradil reflectem a experiéncia do
passado com a tecnologia avangada
do presente.

Endlogo:
Engenheiro Anténio Ventura

Castas:
Cabernet Sauvigon e Tinta Roriz

Vinificagao:

As uvas foram vindimadas
manualmente nas melhores parcelas
da Quinta do gradil e totalmente
desengagadas a chegada a adega.
Este vinho foi vinificado em pequenas
cubas de inox a temperatura de 26°C
com prévia maceracao pelicular a frio.
Terminada a fermentacgdo malolactica o
vinho resultante estagiou em garrafa
durante 3 meses antes da sua
comercializagdo no mercado.
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WINE OF PORTUGAL

CABERNLET SAl
TINTA ROR

Nota de Prova:

Cor rubi intensa, aromas de bagas de
bosque com toque balsamico e de
folha de tabaco. Boca estruturada com
taninos vigorosos mas bem
integrados,

bom balanceamento com final de
prova longo e persistente.

Parametros Analiticos:
Teor Alcodlico (%): 13,5
Acidez Total (gr/it): 5,40
pH: 3.65

Acucares: <7

Sugestdes de Consumo:

Excelente acompanhamento para
pratos de carne vermelha, assados e
barbecue ou ainda com queijos fortes.

Paletizacao Standard:

N° FIADAS/PALETE 5

N° CAIXAS/PALETE 125
PESO PALETE (Kg) 1.058
ALTURA PALETE (cm) 178

Especificacoes:

EAN Garrafa: 5600390413142
ITF Caixa: 15600390413149
N° GARRAFAS/CAIXA: 6

DIM. GARRAFA (cm): 31,2 x 7,94

PESO GARRAFA (Kg): 1,4

DIM. CAIXA (AxLXC) (cm): 32,5 x 17,0x24,5
PESO CAIXA (Kg): 8,3
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Safra 2012. Grande Degustacdo de Vinhos de Portugal,
Trattoria Porcini, 31/08/2014.
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