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Parus Tinto 2011

acidulo e os taninos firmes dao um equilibrio e harmonia. O final de boca confirma a sensacao
aromatica evidenciando a complexidade e as notas de fruta muito madura.

SUGESTAO DE ACOMPANHAMENTO:

Queijos de pasta mole e pratos de carnes nobres. Tipo de Solo Arenoso Situacdo A curta distancia
do Oceano Atlantico, a nossa vinha é beneficiada pela amenidade do clima litoral, permitindo
maturacdes equilibradas. Esta inserida num vale, orientado nascente-poente, com boa exposicao

solar e ladeada de pinheiros mansos que a protegem dos ventos fortes do verdo. As condicdes do

solo e clima sdo excelentes no que respeita a fitossanidade da vinha, permitindo a colheita de uvas

sas e de grande qualidade produzidas em modo de producao integrada. Temperatura Condicées do

ano do vinho;
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Durante o verdo de 2011 o anticiclone dos Acores, grande influenciador do nosso clima, apresentou
flutuacoes significativas na sua localizacao encontrando-se, frequentemente enfraquecido e

preferencialmente localizado a sul da sua posicao média. Esta situacao contribuiu para uma
variabilidade nas condicoes meteorologicas em resultado das massas de ar que foram afetando a
nossa regiao, gue teve como consequéncia a alternancia entre dias com céu pouco nublado ou limpo
e dias com precipitacdo, dias com mais vento e dias com temperaturas mais altas ou mais baixas. Os

alores de temperatura do ar neste verao,
0

Em outubro nos primeiros 20 dias do més verificaram-se valores muito elevados de temperatura

maxima do ar, tendo-se registado duas ondas de calor. Vinificacao As uvas, em excelente estado de

maturacao, provenientes da nossa vinha e criteriosamente seleccionadas foram colhidas
manualmente, vindimadas por castas em caixas de 20 kg e desengacadas suavemente. A

fermentacao deu-se em lagares de inox de i ) ]
meses em pipas novas de 500 litros de carvalho Allier. O vinho nao foi sujeito a estabilizacao

Acidez Total: 5,50 g/l (acido tartarico
ODH: 3,64

Acidez Volatil: 0,60 g/l (acido acético
AcUcar Residual: 3,5 g/l

Extrato Seco: 31,5 g/l - See more at: http://www.herdadedacomporta.

tinto/#sthash.LxZtOnOd.dpuf

Safra 2011. Grande Degustacao de Vinhos de Portugal,
Trattoria Porcini, 31/08/2014.
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