FICHA TECNICA

QUINTA
DE

PORRAIS

Parcelas Tinto DOC

Uva
Touriga Nacional, Touriga Franca e Sousao

Regiao
Douro
iy Volume
%; 750ml
Parcelas 5 Sli
C i Graduacao alcodlica

DOURO

Alc/Vol: 13,0%

Maturacao e Envelhecimento
Estagia em barris de carvalho francés por 9 meses.

Notas de degustacao - ——e
Cor: Vermelho rubi profundo.

Aromas: Notas de frutas vermelhas e especiarias.

Boca: Vinho elegante, com taninos suaves e equilibrado.

Harmonizacao
Harmoniza com carnes vermelhas, massas com molho
vermelho e queijos maturados.

92 Pontos
Jeton Esima Temperatura de servico

Safra 2010
15 - 18°C

cantu

P e (2

Safra 2010. Grande Degustagdo de Vinhos de Portugal,
Trattoria Porcini, 31/08/2014.
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