BACALHOA

VINHOS DE PORTUGAL

Bacalhoa Moscatel de Settibal 2011

Capacidade: 750ml

Castas: Moscatel de Setubal

Grau: 17,5% Vol.

Vinificagao: Curta fermentagédo parada pela adicdo de aguardente vinica seleccionada, seguida de um periodo de maceragéo
pos-fermentativa das peliculas com o vinho, durante o Inverno apés a vindima.

Estagio: Envelhecido em meias-pipas de carvalho usadas.
Notas de prova: Este Moscatel de Setubal tem um estilo jovem e frutado, cor tupazio, um aroma intenso a moscatel, flor de
laranjeira, citrinos casca de laranja, frutas cristalizadas, cha e passas; na boca é encorpado, o aroma € intenso e realgado sendo

conjugado com sensagdes de amargo doce, tendo um final muito longo e persistente.

Gastronomia: Aperitivo, fresco, com uma casca de limdo, a acompanhar sobremesas confeccionadas com chocolate preto ou
simplesmente como digestivo, com um bom café.



Temperatura de Servigo: 10-12°C

Prémios:

Colheita 2009: Medalha de Ouro | Concours Mondial de Bruxelles | 2013

Colheita de 2009: Medalha de Prata | Decanter World Wine Awards | 2013

Colheita de 2007: International Trophy/Medalha de Ouro | Decanter World Wine Awards | 2012

Acondicionamento: As condigdes de armazenamento ou de guarda dos moscatéis sdo muito importantes se pretendermos preservar as
caracteristicas dos vinhos e garantir uma evolugéo regular ao longo do tempo. O local de armazenamento, deve garantir:

- uma temperatura que ronde os 10°-12°;

- com alguma ventilagdo de modo a evitar a proliferagéo de fungos;

- auséncia de oscilagdes ou vibragdes;

- auséncia de odores desagradaveis;

- as gamrafas devem estar ao abrigo da luz;

- a humidade relativa deve ser elevada.
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Safra 2011. Grande Degustacdo de Vinhos de Portugal,
Trattoria Porcini, 31/08/2014.
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