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VINHO REGIONAL ESTREMADLURA
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RED WINE
005
Castas

Aragonés (50%)
Castelao (50%)

Parametros Analiticos

Teor Alcodlico: 12,5% vol.
Acidez Total: 6,40 g/L
pH: 3,53

Enologia

Carlos Lucas

Viticultura

Rogério de Castro

A Do Sul foi eleita "Empresa do Ano” pela Revista
de Vinhos em 2001 e 2006.

A Do Sul foi distinguida em 2006 com a "Men¢do
Especial-lnovagdo em Sector Tradicional” no dmbito
do Prémio PME/Inovagdo COTEC-BPI.
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A colheita de 2005 foi de muito boa
qualidade com uvas amadurecidas nas
melhores condigdes e a apresentar um
optimo estado sanitario.

Devido ao calor que se sentiu no Verao
teve que se vindimar um pouco mais cedo
que o habitual. Mais uma vez o trabalho na
vinhafoi essencial.

Tecnologia de Produgéo |

Esmagamento das uvas com desengace
total, seguido de fermentagdo em cubas
inox, de pequena capacidade, com
leveduras seleccionadas, a temperatura
de 28-30°C.

O tempo de maceracdo foi cerca de 2
semanas e as remontagens para
extracgdo de cor foram suaves.

Antes do engarrafamento, o vinho passou
apenas por uma ligeira filtrag&o por placas
de celulose, de forma a preservar toda a
sua estrutura. Antes de ir para o mercado,
permaneceu dois meses em garrafa.

Sugestédo de Servico |

Tal como a maioria dos vinhos novos da
Estremadura, este vinho deve ser servido
atemperaturade 16°C.

Churrasco de chuleta KF. Almoco com a Familia em
24 de janeiro de 2010.

Sobre a conservagdo dos vinhos: As condigdes de guarda dos vinhos sdo varidveis, de acordo com o espago
ey el ; diches ds humidade & ol 5
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ainda que a vibragdo da cave seja

minima, ao longo de todo o processo de envelhecimento em garrafa. A forma mais simples e directa de conseguir as
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