»”

<.
& s.as. DOUMICHAUD Fils
\yg \
Une Maison de Bordeaux DM“LV@L' ~ Viticult t Né iants d is 4 générati
/ ) Icicuiteurs e €gociants aepuis enerations
CHATEAU
BORDEAUX SUPERIEUR A.O.C. CUVEE PRESTIGE
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S.A.S. DOUMICHAUD Fils
Clos des Filadiéres

CEPAGES - TERROIR - VINIFICATION

Cépage : 100 % Merlot. Sept parcelles situées sur les communes des Artigues de Lussac,
a la croisée des appellations Montagne Saint-Emilion, Lalande de Pomerol (Néac) et Lussac.
Terroir : 4,5 ha, graves de type Pomerolaises, argilo-calcaire sablonneux. Belles pentes.
Sélection des parcelles pour cette cuvée.

Vinification : tri de la vendange, macération longue, élevage 18 mois en barriques.

CARACTERISTIQUES

Robe : rouge rubis intense, couleur dense.
Nez : vanillé, boisé, cacaoté.
Bouche : pleine, élégante et boisée, attaque souple, tanins fermes et corsés.

CONSERVATION
A conserver 3 a 7 ans suivant le millésime.
SERVICE et ACCORD DES METS TALEN‘I’

Chambrer & 18°C, carafer quelques heures avant dégustation.
Viandes rouges et blanches, gibiers et tous les fromages.

RECOMPENSES
Millésime 2009
Médaille d’Or - Concours des vins du Nord Libournais 2012.
Millésime 2010

Médaille d’Or - Concours des vins du Nord Libournais 2013.
Médaille d’Or - Concours de Bordeaux Vins d’Aquitaine
Talent des Bordeaux Supérieurs Millésime 2010 - Dauphin N°3.
Le GUIDE HACHETTE Des VINS 2014 ¥ % 2 étoiles

SELECTIONNE PAR
Millésime 2011
Médaille d’Argent - Concours des vins du Nord Libournais 2014 |_E GU|DE
Médaille d’Or - Concours de Bordeaux Vins d'Aquitaine HACHETTE
Le GUIDE HACHETTE Des VINS 2015 % % 2 étoiles DES VINS

www.laburedesmoines.fr

E- E Tél : 05 57 24 98 04

FAX : 05 57 24 91 42

33126 SAINT-MICHEL-DE-FRONSAC El E-MAIL : doumichaud_vins@yahoo.fr

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé A consommer avec modération

Safra 2011. Prova na "Bordeaux Magnum?”, em 28/09/2014, Bordeaux.
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