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Denominazione Dolcetto
...................................................

Varieta 100% Dolcetto
MaceraZIone .......................... Sgloml .................................
VI n Iﬁcaz I o ne .......................... Ferm entazmnecon .............

rimontaggio a cappello
emerso con controllo del-
la temperatura a 24-25°C,
in acciaio inox.
Fermentazione malolatti-
ca a fine fermentazione.

Invecchiamento 6 mesi di affinamento in
acciaio inox.

Il vino Intenso rosso rubino con
tendenza al violaceo.
Fresco e fragrante con
piacevoli sentori di ciliegia,
mirtillo e piccoli frutti.
Pieno e velluato con piace-
vole retrogusto amarogno-
lo che neinvita la beva.

Abbinamenti gastronomici  FAGIeENiRe | le[MeE &!
all’'uovo, carne cruda,
formaggi freschi.
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