Crios

SYRAH - BONARDA

COSECHA 2011
VARIETAL 50% Syrah -50% Bonarda
VINEDOS Bonarda: Ugarteche (Lujan de Cuyo).

Syrah: Altamira -Tupungato (Valle de Uco).

FERMENTACION Max.Temp.28° C-30° C
20 dias de maceracion.

ALCOHOL 13,5% V/V.
ACIDEZ 53 g/l

L ]
CI']_OS ELEVACION Bonarda: 1,160 m (3,800 ft)

Syrah: 650 m (2,130 ft)
500 SYRAH

50% BONARDA METODO DE Manual
COSECHA
CRIANZA 9 meses en 50 % de roble Francés

MENDOZA
ARGENTINA

50% roble Americano.

TIEMPO DE GUARDA 5 anos

DOMINIO DEL PLATA
WINERY
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