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B Reconocimientos

Nota Cata 2013
Sauvignon Blanc Reserva 2013, Valle de Casablanca

Vifiedo : Toda la fruta se obtiene de nuestro propio vifiedo, ubicado dentro ¢
los tramos mas frios y occidentales del Valle de Casablanca. Una mezcla de
tres clones diferentes de Sauvignon Blanc (69% clon 1, 27% clon 242 y 4%
clon 107) de vifias de 9 a 19 afos. Procedente de dos tipos de suelos distint
dentro del vifiedo (95% de franco arcilloso y 5% de arcilla roja mezclada con
granito descompuesto). Los bloques utilizados en esta mezcla se cultivaron
un promedio de 8,5 toneladas por hectarea (3,4 t / acre).

Cosecha : Las uvas fueron cosechadas cuidadosamente de manera mecani
en la noche, a una temperatura ambiente de entre 3 y 7°C (37 a 45°F), entre
8 y 22 de abril de 2013.

Vinificacién : A |a llegada a la bodega todas las uvas fueron despalilladas y
molidas en tanques de acero inoxidable (mediante un enfriador para bajar la
temperatura a 5°C o 41°F) donde se dejaron remojando en frio durante 64
horas. Después de este tiempo, se dreno el mosto de los tanques mediante
gravedad. Las pieles y jugos restantes fueron exprimidas suavemente con
prensas neumaticas con el fin de separar el prensado liviano del duro. Los
jugos resultantes son dejados a reposar en frio(a 10°C/50°F) durante 4 dias,
los cuales el 93% de la mezcla fue trasegado a los tanques de acero
inoxidable, inoculado con levaduras seleccionadas y fermentadas a frio
extremo (alcanzando temperaturas tan bajas como 6,5°C/44°C en el momen
mas alto de la fermentacion). Después de la fermentacion, este componente
fue envejecido durante 2 meses en lias gruesas (sin agitacion) antes de su
mezcla.

VER VIDEO

El 7% restante de la mezcla fue fermentado con levaduras seleccionadas en
barricas de roble francés de cuarto y quinto uso, con temperaturas maximas
22°C/72°F. Luego de la fermentacion, las barricas fueron agitadas
semanalmente para que las lias se descompongan y de esta manera mejora
textura o sensacion en la boca del vino. Luego de dos meses, el component:
de la barrica fue mezclado con el componente fermentado del tanque,
estabilizado en frio, filtrado y embotellado.

Notas De Cata : En nariz, intensas notas de lima, pomelo y jengibre fresco
dominan con un toque de salinidad. En boca, sabores brillantes de jengibre \
cascara de citricos dan paso a una resistencia mineral firme y un toque de
acidez.

Precio de Referencia: $5.500
Analisis del vino :

= Alcohol: 13,5%

= pH: 3,37

= Acidez total: 7 g/L

= Acidez volatil: 2 g/L

= Az(car residual: 0,55 g/L
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HILEAN PREMIUM WINES

Safra 2013. Trutas assadas ao molho de manteiga, alcaparras e laminas de
améndoas tostadas; acompanhou puré de couve flor. Jantar em 24/12/2014.
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