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Vinho Regional Alentejano

Montado, uma escolha segura e
genuinamente Alentejana

ALGUNS RESULTADOS
Colhena 2010 iiiiii
International Wine & Spirits
2011 - Medalha de Bronze / Dec
Awards 2011 - Medalha de Bronze

Colheita 2009:

Site Maria Joao Almeida - 80 pts
Colheita 2008
Revista Vinhos Prémio “Boa Compra

2009”

INFORMACAO TECNICA

Classificagao: Vinho Regiona

Castas:
Bousche

Aragonés, Trincadeira, r\’l'j\m."’

e Syrah

Regiéo : il\ln:;-nl-:-t-

Notas de Prova
Cor: Tinto carregado
Aroma: Amora, ameixa, tabaco, final floral

Paladar: Frutado, com taninos presentes
mas s =5

Final de Prova: Médio

V|mf|caca0 elicular até final

da fermenta

Envelhecimento: 4
francesa e ame

em madeira

cana

Engarrafamento: Ma
Analises:

Teor de A[‘ ool — 13.79

Acidez Total — 5.3 g/l 4cido tartarico
pH—R47

Modo de Servir: Servir a 14°C e consumir a
acompanhamento de carnes

rrafa
eratura mm:lﬂn( de

Longevadade Plewsta F

jovem.

Safra 2013. Cos

stelinhas suinas assadas ao

Jantar em 09/03/2015.

molho barbecue.

JOSE MARIA

2925-511 Azeitdo, PORTUGAL - Tel: 351 212 197 500 - Fax: 351 212 197 501
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— Intemet: jmf.pt — facebook.com/josemariadafonseca




