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e Oumsiyat Jaspe 2010

Regido: Bekaa Valley - Libano

Uvas: 30% Cabernet Sauvignon, 30 %Syrah, 30% Cinsault e 10% Carignan
Produtor: Chateau Oumsiyat

O Libano é considerado uma das potenciais localiza¢ées da origem do
vinhedo. Restos arqueoldégicos indicam que, nesse pais,- a antiga
Fenicia, no periodo do antigo Egito -, ja se elaborava vinhos, ao
encontrarem anforas de ceramica com restos de vinho libanés nas
tumbas dos farads. Por isso, acredita-se que os fenicios foram um dos
primeiros povos da Histéria a elaborar a bebida. Deste modo, tudo
indica que o cultivo e a produgdo de vinhos possivelmente se
estenderam da Babil6nia ao Egito e, depois, ao resto do Mediterraneo.
Historicamente, os vinhos do pais, especificamente, os procedentes de
Canaa, eram transportados em anforas por toda a regidao mediterranea,
sendo muito apreciados pelas familias abastadas de Atenas, Cartago e
Roma. Apesar dos muitos séculos de elaboragdo de vinhos nessas terras,
foi s6 a partir de 1857 que um grupo de monges jesuitas iniciou a
histéria moderna do vinho no Libano, ao levar até o Vale do Bekaa as
técnicas de cultivo e elaboragdo que, na época, converteram a Franga na
Unica referéncia internacional no assunto. Atualmente, o Libano busca
reivindicar seu espaco dentro do mundo do vinho, depois da recente
guerra civil que o assolou.

No ano passado, selecionamos um vinho da Gedrgia - outra possivel
origem da vinha e, desta vez, aproximamo-nos do Libano, através de
Oumsiyat Chateau, uma vinicola localizada no Vale do Bekaa, para nos
aprofundarmos na cultura e no conhecimento das origens do vinho.
Depois de varios anos de trabalho em outras bodegas, Alcart Sal,
comecou seu projeto, marcando a tradi¢do iniciada por seus
antepassados os quais fundaram as primeiras bodegas em 1950.
Oumsiyat Jaspe representa a fusdao do velho e do novo estilo, onde se
consegue um excelente equilibrio entre os vinhos finos e elegantes que
se elaboravam no pasado nessas terras, e a personalidade e
caracteristicas dos vinhos do Vale de Bekaa.

Fechem os olhos e descubram um vinho que, sem duvida, fard com que
viajem no tempo.

Alcool: 13,0%

Valor aproximado no mercado: RS 60,00

Valor para associados: R$43,50

Safra 2010. Jantar da Confraria SEAC, na Cobertura Portuguesa, em 28/03/2015.
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