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Produtos Acessérios Fale conosco

Chateau de la Mallevieille

Vinho Montravel AOC Branco 2010

SOLICITE UM ORCAMENTO

Tweet

Curtir Compartilhar Seja o primeiro de seus amigos a curtir isso.

Pais:
Regido:

Produtor:

Tipo:

Safra:
Composicado:
Vinificagcao:
Fermentagao:
Maturagdo:
Envelhecimento:
Volume:

Grad. Alcodlica:
Temp. de Servico:

Sug. de Guarda:

Combinacgoes:

Notas:

A Vinicola:

Franca

Sud-Ouest - Montravel

Chateau de la Mallevieille - Vignobles Biau, vigneron
indépendant

Branco

2010

50% Sauvignon Blanc, 50% Muscadelle

Pré fermentacao
Temperatura baixa

Sobre “lies fines”

6 meses em barricas novas de acacia da Bourgogne

750 ml
13,0% Vol

10a12°C
Pronto para consumo, até 3 anos

Com carnes brancas, peixes em molhos e moquecas.

Yinho de cor amarelo clara, reflexos esverdeados, nariz floral do
Sauvignon, boca muito redonda da Muscadelle.

Esta regidgo, berco do famoso filésofo Michel Eyquem de
Montaigne, tem preservado o charme natural que ele descreveu
com talento "As vinhas sao jardins e campos de recreio, e de
beleza singular onde aprendi o quanto a arte poderia ser bem
utilizado para descrever um lugar de vales, montuoso e
irregular.” Localizada na margem direita da Dordogne, esta
antiga estalagem do século XVl entre Saint Emilion e o
Périgord deu seu nome ao vinhedo de 30 ha. Edouard Féret no
seu livro de 1903 sobre os Bordeaux, mencionou esta vinicola
produzindo naquela época 8 barricas de vinho tinto. desde 1983
Philippe e Héléne Biau produzem das vinhas que sobem as
encostas orientadas sul - sudoeste, vinhos respeitando a tradicao
e o "savoir faire". O clima é oceanico temperado, o solo €
pedregoso tipico de geleiras e areia do Périgord.

Safra 2010.

Prova na EXPOVINIS BRASIL 2015. S&o Paulo 22/04/2015.
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