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Extra Dri [ illesiato
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IL BANDAROSSA. IL“*BUON SEGNO”

Onlnana”lente la ‘banda rossa” era un se[no cle il ‘ondatore”
Guuhano Bortolo iol fraccia a sulle botti_lie della 1 lore sele Jjone
dellanno di Prosecco di Valdobbiadene Extra DrlZ Cuella nserata
alh alici len c¢Z¢ condifdeano con lui la passione per la tema”l
per la tradiCone “per il buon Tno. Zuello specimle Prosecco di

Valdobbiadene ¢”¢ Guliano se Tna’a con la Zatita rossa dal [

_a

una propria etic_etta e rappresenta la Tnalita der Ci’lion spulanti
delle cantme Bortolo ol

BANDAROSSA A“GOOD SGN”

Onimall” tCe banda rossa or Red Band "as a “ar_ tlat tle
ounder” Guliano Bortoloiol” put onl”) on bottles contammn”
tCe best extra drCotZe [ear “ese Cere tZe bottles tiat Cere
ept or real mends"tTose " b stared is passion or tle landT
tradition and "ood Time. Smce TIT tCe special Prosecco di
Valdobbiadene tZat Guliano “ar’ed Cas “ad its oCn label and

represents t e [ualit "o tle best “ines 1o tle Bortolo ol [mer”

Riconoscimenti / Anards

f “Medagiad'Oro” “Medagia d'Argento”
Vinitaly 1998 %) Internationd Wine &
et 100 . irits Competition 2011
,-1\: “Medagiad'Argento” &) o i
VALDOBBIADENE &% 2006 e 2009 D Medagia di Bronzo
“Medagiad'Oro" 2014 =/ Internationd Wine &
BORTOLOMIOL Conoours Mondid de Sprts Competition 2009
BANDAROSSA Bruxelles G “Medagia d Argento”
PROSECCO SUPERIORE “Medagia di Bronzo” 2013 Weinpreis MundusVini
- “Commended’ 2014 Deutschiand - 2008
Internationd Wine “Medagiad'Oro”
Challenge S ChinaWine and Spirit
Awards 2013

“Aremio Corond’
GuidaVini Buoni dltdia 2015 “Commended”
@ Decanter Asa

Sag ORI Wine Awards 2014
Wine Enthusast 2012 “Co ;
s000s 0 Jere’ @ Decanter World
Guida Cudna & Vini 2012 Wine Awards 2011,2012,2014
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1l naso ¢ nicco ed ¢ giocato su una grande
pacewkzza. la futta ¢ matura ¢ ‘anegata
evdente & la mela galla farmosa, la pera e
non manca una gentile sfumatura di agrumi
Presenti sono pure note orite dolci ¢ Tni
Ia bocea non tradisce le aspettative di una
carbonica cremosa ¢ ben fissa con gh zucchen
residul. Grande da apentno ¢ mtrigante con
pretanze salate delicatamente abbinate alla
frutta, tipo la trota marmata allerba mehissa
accompagnata da mosto cotto ¢ panna acxda
Degustazioni e testi di Michele Bressan

The bouTuet is nch and  enomuouslC
pleasurable. “he fiagrance is of a vanetT of
mature fruit:an aroma of po “der ~ “ello ~ apple

and pear stand out, Thile there are also gentle

shades of citrus sTeet, e oTer”hints. The
creamil” spar‘lmg palette doesnt disappomt
as #s Tell moulded mto the sugar residue

onderful as an apentif, this “me is mtriguing

ith savour — dishes delicatel~ combined Tith
fruit, such as trout marmated Tith Telissa grass
accompanied bZcoo ed must and sour cream
Tasting & text by Michele Eressan

COME INDICARE SULLA USTAVINI

HOW TO DESCREE ON WINE UST
“BANDAROSEA"

Valdobbiacene Frosecco Quperiore D.O.C.G
Extra Dry Millesmato

DBV 0375L
7

BOTTIGUA 075L

MAGNUM 150L

EROBOAM 300L

ortolomiol T T Cia Garibakdi,

aldobbiadene Prosecco “uperiore ..01G.

tra .r

illesimato

SCHEDA TECNICA / TECHNICAL INFORMATION

ZONA DI ORGINE
AFEACFORGN

MITIGNO

\PRETAL

FORMA DI ALLEVAMENTO
TRAINING SYSTEM

BPOCA DIVENDBVMIA
HAREST FERCD

RESA KG UVA FERHA
YELD N KGOF GRVESAERHA
VINIRCAZIONE
WINEMAKING

FERMENTAZIONE FRMARA
FRMARY FERVIENTATION

FRESA DI SAUMA
FOAMING

AFRNAMENTO
ANING

Coline d Sin Fetro di Babozza e Smto Sefano
The hills of San Retro d Barbozza and Sinto Sefano

Glera (ga conosauto come Frosecoo)
Gera (formally known as Rrosecoo)

Autoctona denominata capuctina modi cta
Autocthnous called * capucana mod cata”

Da 15 settembxre d 30 sattemire
From 15 september o 30 september

13000 Kg

In bianco mediante pressatura sof ce
Off skins by gentle pressing

A lieniti
Controlied temperature with seiected yeasts
25- 30 gorni

3-30%%

Datla3mes
From 1 to 3 montrs

CARATTERISTICHEANALITICHE / ANALYTICAL FEATURES

ALCOHOL
RESDUO ZUCCHERNO
SUGARRESDUE

ACIDTATOTALE
TOWLACDITY

115 %Vol.
1800 g1

60091

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE / ORGANOLEFTIC FEATURES

COLORE

COLOUR

PERAGE

BOUQUET

SAFORE

TASTE

TEMFERATURA DI SERVZIO
SERINGTEMPERATURE

METODO DI SUMANTIZZAZIONE
SARUNGWINEMAKING METHCO

aldobbudene Ttal el

~bortolomiol.com

Gidlo pafierino
Rie yellow

Fine e persdtente

Fine and persstant

Sottile, piacevolmente fruttao ed aomatico
Fine, pleasartly fruity and aromatic

Legoermente amabile, armonico e velutdo
Sigt, sweetish, well-akanced and velvety

6-8°C

Mertinotti - Charmat
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mail: mfo “bortolomuol com
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