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Fale conosco

Chateau la Liquiéere

Vinho Les Amandiers Faugéeres AOC 2011

SOLICITE UM ORCAMENTO

Tweet

Curtir Compartilhar Seja o primeiro de seus amigos a curtir isso.

Pais:
Regiao:
Produtor:
Tipo:

Safra:
Composicdo:
Org./Biodn.:
Colheita.
Vinificagao:

Fermentagado:
Maturacao:
Volume:

Grad. Alcoélica:
Temp. de Servigo:
Sug. de Guarda:
Combinagaes:

Notas:

A Vinicola:

Franca

Faugeres

Familia Vidal-Dumoulin

Tinto

2011

30% Carignan, 30% Grenache, 30% Syrah, 10% Mouvedre

100% Ecocert

Manual

Selecao manual das uvas. A vinificagao de cada uva é
particular, Carignan é vinificado por maceracao carbonica: as
uvas sao colocadas no tanque e deixadas intactas durante toda a
fermentacao (20 dias). A Grenache, Mouvédre e Syrah sao
desengacadas e feito as remontagens.

Com controle de temperatura

Em cubas por no minimo 8 meses.

750mL

14%

16°a 17°C

Pode perdurar até 5 anos

Combina perfeitamente com cozinha mediterranea, legumes
recheados, pimentas marinadas, grelhadas...

Um vinho que expressa prazer e ternura. Em boca apresenta
notas de améndoa, pelas vinhas jovens, aromas de frutas
vermelhas como groselha preta e morango.

Joao Vidal, o avd, marcou a histéria dessa familia sendo
precursor na producao de vinhos, que era utilizado como troca
de produtos. Ao final dos anos 60, convencidos pela riqueza e o
futuro de seu terroir, Claudie e Bernard, guiados por sua paixao
se envolveram num trabalho arduo e elaboraram suas primeiras
garrafas de vinhos e conscientes da qualidade deram
continuidade ao trabalho de Jodo, porém com visao mais
comercial. E assim a histéria se propaga, cada um da familia,
com sua sensibilidade, preocupacao com os detalhes e buscando
sempre a perfeicao, tenta ir mais longe, com o desejo de criar
vinhos que oferecam ainda mais prazer.

Safra 2010.

Prova na EXPOVINIS BRASIL 2015. S&o Paulo 23/04/2015.

3278




