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ADRIANO RESERVA 
 
É o vinho do fundador da Casa Ramos Pinto. O vinho que conquistou o Brasil ao ponto do 
Vinho do Porto ser conhecido apenas como "Adriano". 
É um blend de 6 a 7 anos envelhecido em madeira. Tem uma cor já atijolada no menisco 
embora com alguns vermelhos no centro do copo. Uma opção entre a frescura e a velhice. 
Podem saborear-se frutos frescos da uva, mas também os frutos secos adquiridos através 
do envelhecimento em pipas de carvalho. 
Pode beber-se fresco como aperitivo ou como entrada ou mesmo no final da refeição. 
Talvez por esta sua versatilidade tenha conquistado o Brasil. 
 
Castas : Tinta Roriz, Tinto Cão, Touriga Franca. 
 

Conservação : De pé, em cave fresca e ao abrigo da luz. 
 

Temperatura : 18º a 22ºC 
 

Sugestões de consumo : Melão com presunto, Sobremesas de frutos secos. 
 
Medalhas de Ouro 
> Revista de Vinhos 11.2006 – Portugal 
> III Conc. Inter. Vinhos Cidade do Porto 2000 – Portugal 
> Exp. Inter. Du progrès au Caire 1895 – Egipto 
 
Medalhas de Prata 
> Challenge International du Vins 2002 - França 
> V Concurso Internacional de Vinos Bacchus 2002 
 
 
 
 
 
 

Após o jantar em 03 de março de 2010.  Presente do Filhão, que estava junto. 
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