Este Malbec proveniente de uvas de vinedos de mas de 30 anos,
es un fiel exponente de los malbec del Valle de Cafayate. De un
profundo color rojo con matices violaceos. En nariz es intenso can
descriptores caracteristicos de la variedad [violetas y frutos rojos
frescos), vainilla |aportada por su crianza en roble} y delicadas
notas especiadas, expresion de la tipicidad del Valle de Cafayate.
Estructuradoe, de buen cuerpo y largo final en boca.

|deal para acompanar carnes rojas asadas, cordero, ciervo y
guesos maduros. Otras sugerencias: Lomo de cerdo con salsa de
hongos y hierbas, risottos, postres con chocolate.

Se aconseja abrir la botella de 30 minutos a Ths antes de beberlo.

100% Malbec
2008

Valle de Cafayate, Provincia
de Salta, Argentina

1750 mts. sobre el nivel
del mar.

Franco arenoso
30 anos

B0 HL

3000 plantas/ha

6 meses en roble francés
y americano

6 anos

entre 14y 16°C

|

BODEGAS ETCHART




