DONA MARIA

TINTO 2011

Pais: Portugal
Regido: Alentejo (Estremoz)
Solo: Argilo-Calcirio
Tipo: Tinto
Castas: Aragonez (50%6), Cabernet Sauvignon (20%6),
Alicante Bouschet (159) ¢ Syrah (159%).

Envelhecimento: Estagiou durante 6 meses em barricas de carvalho francés (60%)

e carvalho americano (4096).

Teor Alcodlico: 14,
Acidez Total: 5,5 g/l
Acidez Volaul: 0,62 g/l

pH: 3,66
Acgucares Totais: 0,9 g/l

Cor: Aspecto limpido, cor violicea viva.

Aroma: Complexo de frutos vermelhos com tostados,
sugerindo frutos silvestres.

Paladar: Sabor rico a frutos vermelhos com muita persisténcia, equilibrado,
redondo ¢ com uma boa estrutura que lhe permite uma boa longevidade.
Abrir de preferéncia 1 hora antes de consumir
€ servira uma temperatura entre os 17-18° C.

Bordalesa 750 ml

Cartdo com 6 garrafas

DONA MARIA

RED WINE 2011

Country: Portugal
Region: Alentejo (Estremoz)
Soil: Clay / limestone
Type: Red
Grape Varicties: Aragonez (50%), Cabernet Sauvignon (20%),
Alicante Bouschet (1596) and Syrah (159%6).
Ageing: 6 months in 609 French oak barrels and 409 in American
oak barrels.
Alcohol Content:
Total Acidity:
Volatile Acidity: 0,62 g/l
pH: 3,66

Total Sugar: 0,9 g/l
Colour: Clear aspect, bright violet colour.
Aroma: Complex red berries, toasted, with suggestions of over
ripe plums.
Taste: Rich red berry flavour with great persistence, balanced, rounded
and with a good structure that will allow it to age well.
Open 1 hour before and serve at a temperature between 17-18° C.
Bottle: Bordeaux 750 ml

Box: 6 bortles / carton
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