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Soberana
XS Soberanas
SAFRA 2006

Castas:

Alincante Bouschet 33% -Trincadeira 31% - Aragonez 16% - Alfrocheiro 13% -
Tinta Caiada 7%

Vindima:

Colheita manual na 22 quinzena de Agosto de 2006.

Vinificagao:

Fermentacdo em inox a uma temperatura de 27°. Maceragéo longa
(03semanas).

Estagio:

Barricas de carvalho francés por 6 meses.

Temperatura de consumo:

15°C a 16°C.

PRODUCT OF PORTUGAL

ot Bo - Analise de laboratorio:
Teor alcodlico:  13,5% vol
Acidez total: 5,77g/l
pH: 3,73

Safra 2004. Prova no PORCINI WINE TOUR. Curitiba 28/04/2015.
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