Barolo Terlo DOCG

Regido:
Dogliani, Piemonte.

Tipo:
Tinto

Uva:
Nebbiolo Michet

Teor Alcodlico:
14%

Degustac¢do:
Vinho de cor vermelho escuro que possui aroma intenso e persistente. No
paladar apresenta taninos intensos e final elegante.

Amadurecimento:

Fermentacdo alcoolica em tanques de ago a temperaturas controladas entre 30'
36°C seguida de fermentagdo maloatica. Passa por dois anos de
amadurecimento em barricas de carvalho francés.

Premiacio:

Safra 2005 ? 90 pontos na Robert Parker Safra 2005 ? 91 pontos na Wine
Spectator Safra 2004 ? 91 pontos na Robert Parker Safra 2004 ? 81 pontos na
Wine Spectator

Safra 2005. Prova no PORCINI WINE TOUR. Curitiba 28/04/2015.
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