A

Vinei - Somos loucos por vinho. http://www.vinei.com.br/product.aspx?idDept=0&idProduct=0761110

////////////////I///‘ Ola, seja bem vindo Palavra-chave ou c6digo BUSCA
UInCI SOBREAVINCI TELEVENDASEREVENDEDORES ~FALECONOSCO NEWSLETTER AJUDA MEUSPEDIDOS CADASTRO  MEU CARRINHO D@

BUSCA DETALHADA todos os paises todas as regides todos os produtores todos os tipos todos os pregos

DETALHE DO PRODUTO MEU CARRINHO & ABRIR ¥

BAGLIO DEL SOLE NERO D'AVOLA
2011 (FEUDI DEL PISCIOTTO) NOTICIAS DA VINC| EIrD

Produtor: Feudi del Pisciotto
Pais: Itdlia

Regido: Sicilia

Safra: 2011

Tipo: Tinto

Volume: 750 ml

> DEZ/2014 - Dominio de Atauta 2005

DUE BICCHIERI (06)

Baglio del Sole é uma saborosa criagdo a 4 méos do
6logo Christian le S do Chéteau Lafite

Id, e do A Cellai, no belo
Feudi del Pisciotto, a propriedade de Castellare di
Castellina na Sicilia. Com um frutado exuberante, &
sedoso e macio no palato, com boa persisténcia e a
elegancia sempre presente nos vinhos de Lafite.
(Leta mais...)

FONSECA PREMIUM RESERVE BIN 27

PRAZO DE ENTREGA: ENTREGA EM 5 DIAS UTEIS PARA GRANDE SAO PAULO.  >>Indicar para um amigo

VEJA OUTRAS LOCALIDADES. >>Adicionar 4 lista de desejos
por: R$ 82,30 CUQUEAQUI
QUANT. QUANT. @ ATENGRO: 1 CAIXA = 12 GARRAFAS
CAXA
MAIS DETALHES

Baglio del Sole é uma saborosa criagdo a 4 maos do endlogo Christian le Sommer, do Chateau Lafite
Rothschild, e do tal Al dro Cellai, no belo Feudi del Pisciotto, a propriedade de Castellare di
Castellina na Sicilia. Com um frutado exuberante, é sedoso e macio no palato, com boa persisténcia e a
elegancia sempre presente nos vinhos de Lafite.

CARACTERISTICAS
TECNICAS

Produtor: Feudi del Pisciotto

Pais: Italia

Regido: Sicllia

Safra: 2011

Tipo: Tinto

Volume: 750 ml

Uva: Nero d’Avola

Vinhedos: Vinhedos na regiao de Caggiano na Sicilia.

Vinificacdo: F al em de ago ir | com controle de temperatura durante 15
dias.

Maturacao: Permanece 4 meses em garrafa antes de ser comercializado.
Temperatura de Servico: 16 a 18°C

Teor Alcodlico: 13,5%

Corpo: médio
Sugestao de Guarda: até 5 anos
Combi Caneloni, buco e cames

Safra 2011. Prova no PORCINI WINE TOUR. Curitiba 28/04/2015.
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