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VINEDO

La uvas para nuestro Max Reserva Syrah 2010 se
obtuvieron de los viiedos Max y Ocoa ubicados
en el Valle de Aconcagua, el cual presenta un
clima mediterrineo con dias de verano
moderadamente célidos y refrescantes brisas
vespertmas. Los vimedos regados por goteo
poseen suelos pedregosos, de textura areno
arcillosa y muy buen drenaje. Las parras estan
conducidas en espaldera con posicion vertical de
brotes para proveer de una buena exposicion
solar durante la temporada de crecimiento,
favoreciendo el desarrollo de uvas de optima
calidad. La poda es en pitones con un manejo
mtensivo de la canopia que asegura un excelente
balance entre la superficie foliar y Ia carga frutal

Denominacion de origen: Valle de Aconcagua

Composicion: 100% Syrah

Alcohol: 14,0% v/ v

pH: 3,53

Acidez Total: 5,70 g/ 1 (acido tartarico)
Aziicar Residual: 297¢/1

NOTAS DE VENDIMIA
Fecha de Cosecha: 2* a 4" semana de abril

Promedios Historicos:

- Temperatura media (octubre-abril): 18.9°C
- Oscilacion térmica (octubre-abril): 18.5°C
- Precipitacion anual: 250 mm

La prinavera partid con un septiembre que
registrd un descenso en la temperatura media de
9.6% en relacion a la temporada anterior. El resto
de la temporada también present6é un descenso
general de las temperaturas medias, excepto en los
meses de octubre y diciembre. En cuanto a los
estados fenologicos, la brotacion se retraso en 18
dias respecto de la temporada anteror.
Noviembre se presenté mas fiio, en algunos casos
la floracion se vio afectada por lo que se observo
dismmucion de rendmientos finales de algunas
variedades hasta en un 6%. Probablemente
debido a los descensos en las temperaturas medias
en relacion a los promedios historicos, desde
enero hasta abril, la cosecha se micio 10 dias mas
tarde que la temporada anterior. La acumulacion
térmica para la temporada fue de 1.551 GDD, 118
GDD mferior a la temporada anterior y un 4.6%
mferior al promedio historico. Lo més notable de
esta temporada en la zona fue que la madurez se
presento lenta, pareja y suave, con temperaturas
bastante moderadas durante marzo. Las uvas
llegaron a cosecha en excelente estado, lo que
permitié obtener vinos de muy buena expresion y
concentracion, con buenas acideces y fresca fruta
rojay negra.
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Las uvas fueron cosechadas a mano en pequetias
cajas de no mas de 12 kilos para evitar danar las
bayas. A contmuacion fueron cuidadosamente
mspeccionadas, molidas y depositadas en
estanques de acero moxidable en los cuales la
fermentacion se llevo a cabo a temperaturas que
fluctuaron entre los 24°C y 28°C. La maceracion
post-fermentativa duré de 22 a 40 dias
dependiendo del desarrollo individual de los lotes.
El vino fue envejecido por 12 meses en barricas
25% americanas y 75% francesas, de las cuales un
15% eran nuevas.

COMENTARIOS DELENOLOGO

Nuestro Max Reserva Syrah 2010 muestra un
profundo color rojo rubi, mientras que en nariz es
un vino atractivo, que muestra en primer higar
notas a mcienso y romero, acompanados de
cerezas negras, granadas, moras, y tonos dulces
que recuerdan la tarta de arandanos mas un suave
toque floral a lavanda, todo enmarcado por
especias dulces, anis, frutos secos y el chocokte
aportados por la madera. De una refrescante
acidez que le confiere firmeza y nervio, la textura
es aterciopelada y muestra elegancia, dada la
fineza de sus tanmos Todo esto mdica que se
trata de un vino de buena madurez que ma
ganando complejidad en el tiempo pues podemos
augurar una excelente bongevidad en la botella.
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