Fichas Tecnicas
Italia

IMPORTADORA

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

-
| TENUTA CAPARZO
Corte: 100% Sangiovese Grosso
Origem: Toscana - Itdlia
Envelhecimento: 3 anos em barris de carvalho tradicional
esloveno e francés e descanso em garrafa
por mais 12 meses.
Alcool: 14%
Guarda: De 20 a 40 anos
Corpo: Encorpado
Servigo: 16-18°C
Notas: De cor vermelho intenso e brilhante, possui
aromas penetrantes de frutas silvestres. Na
boca é seco, delicado e complexo ao \
mesmo tempo, persistente. Bru I]C‘HU )
Harmonizagao: Ideal acompanhando carnes vermelhas d] N’l()ﬂhlld no
assadas, grelhadas, refogadas e queijos. 9 A ‘
Premiagoes: 92 pontos Robert Parker 2003. 3
90 pontos Wine Spectator 2003.
91 pontos Robert Parker 2004. s
Yendemmin 2000
Produtor: A Caparzo oferece produtos de qualidade . C

superior usando técnicas de produgao , APARZO
artesanal. Mais e 30 anos se passaram i shrt gl co
desde as primeiras parreiras plantadas. "
Desde entdo ela cresceu com respeito a
tradicdo do Brunello e seus diversos
terroirs.
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