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Terranoble Riesling Late Harvest 2012
(375ml)

(YY)

X X X X X cassifique

Produtor: Terranoble
Classificagdo: Branco
Uva: Nao especificado
Pais: Chile

Safra: 2012

INDISPONIVEL

Caracteristicas Organolépticas: Cor dourada delicada e brilhante. A intensidade do nariz é surpreendente com
muitas impressoes florais, de citricos confitados (laranja), abacaxi maduro e toques esfumacados. Alta
concentracdo em boca, a acidez afiada traz grande equilibrio e facilidade de prova ao conjunto.

O Indique um amigo

Compartilhe: 0 0

Ficha Técnica

Caracteristicas Técnicas: Caracteristicas Climaticas: Clima frio, fortemente influenciado pela proximidade com o
Oceano Pacifico; Formagdo de névoas matinais que dissipam-se apés o meio-dia; Alta

Corpo: De Corpo Y'Y amplitude térmica dia-noite.

Tanicos: Nao especificado. Caracteristicas do Solo: Solos graniticos.

Acidez: Fresco f ff Elaboragdo: Vindima manual; Colheita tardia de uvas botrytisadas; Prensagem de uvas

inteiras; Fermentagao em barricas por 3 meses, temperatura controlada; Amadurecimento.
Madeira: Com Madeira (a partir de 06 meses) §§ @

Caracteristicas Organolépticas: Cor dourada delicada e brilhante. A intensidade do nanz é

Estagio da Evolugdo: Beber ou Guardar , surpreendente com muitas impressdes florais, de citricos confitados (laranja), abacaxi
maduro e toques esfumagados. Alta concentragcdo em boca, a acidez afiada traz grande

Regido: Vale de Casablanca - Vinhedo especifico "El Algarrobo”. equilibrio e facilidade de prova ao conjunto.

Composicdo de Castas: 100% Riesling Fechamento com Tampa de Rosca: Nao

Amadurecimento: 9 meses em barricas de carvalho (novas e das) Graduacdo Alcodlica: 12,5° GL

Estimativa de Guarda: 7-10 anos Diretrizes Enogastrondmicas: Perfeito com tortas assadas a base de frutas tropicais; Tarte
Tatin; Platé de queijos azuis e geleia de citricos; Classico com foie gras em prepara¢des

Temperatura de Servico: 10-12°C agridoces; Delicioso por si s6 como sobremesa ou aperitivol
Premi mais Rel Nao ificado

Classificagdo Legal: Vale de Casablanca D.O.

Safra 2014. Prova no PORCINI WINE TOUR. Curitiba 28/04/2015.
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