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Senda 66 2011

Um tinto de coloragdo purpura, com aromas de
morangos e amoras frescas, baunilha e café
torrado. Apresenta 6timo equilibrio entre acidez
e taninos. Um vinho muito interessante por um
preco irresistivel.

Casa Com: Arroz de pato, lasanha aos quatro
queijos, canjiquinha, parmegiana de frango,
sanduiche de carne louca, pizzas variadas,
1E)ruschettas de brie com presunto cru e mix de
rios.

Bodegas La Candalaria é de propriedade de um
pequeno grupo de produtores e endlogos
experientes e apaixonados por vinhos que se
uniram a fim de compartilhar equipamentos e
tecnologia diminuindo os custos fixos. A regiao e
extremamente quente e seca, com solos que
misturam xisto e rochas que ajudam a reter a
agua. O resultado é concentragdo de aromas e
sabores e vinhos vigorosos e gastronémicos.

Informacao Adicional

TEMPERATURA DE SERVICO
16

TIPO DE VINHO
Seco

QUANTIDADE POR CAIXA
1

UVA
Tempranillo

PRODUTOR
Bodegas La Candelaria

REGIAO PRODUTORA
La Mancha

COMPOSICAO
100% Tempranillo

METODO DE EL:\B()RA(',‘é\QeseS it biiticasde

carvalho francés

GRADUACAO ALCOOLICA
14%

POTENCIAL DE GUARDA
8 anos
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