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Caliterra Carménere Malbec Tributo Edicion
Limitada A 2010 (750ml) - 00107010
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Produtor: Caliterra

Classificagao: Tinto AVISE-ME

Uva: Carménére, Malbec

ITERRA Pais: Chile
FON " LIMITABA Safra: 2010

Caracteristicas Organolépticas: Coloragao purpurea concentrada e muito luminosa. Rico no olfato de frutas
negras e azuis maduras (mirtilo), pimenta preta, tabaco e café. Volumoso, com taninos de fina trama, a barrica bem
administrada trouxe refinamento e persisténcia
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Elaboragao:

Regido: Valle de Colchagua - Selegdo das melhores parcelas no vinhedc

Estagio da Evolugao:

engar

Composicao de Castas: 65% Ca

Caracteristicas Organolépticas: Col

Amadurecimento: 16 meses em barricas de carvalho francés

Estimativa de Guarda: & anos +

Temperatura de Servico: 16-13°C Fechamento com Tampa de Rosca: Nao

Graduagao Alcodlica: 14,5 Gl

Diretrizes Enogastronomicas: Cub:

tinto e especianas; Civet de

salteados

Premiacoes mais Relevantes:

Classificacao Legal: Nao especificad

Safra 2010. Prova no Wine Day Decanter, na Porcini Trattoria em 16/06/2015.
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FICHA TECNICA DE VINHO
PRODUTOR: Caliterra

VINHO: Carménéere Malbec Tributo Edicion Limitada 2010

REGIAOQ: Valle de Colchagua - Selegdo das melhores parcelas no vinhedo Caliterra
CLASSIFICACAO LEGAL: -

COMPOSICAO DE CASTAS: 65% Carménére, 32% Malbec, 3% Petit Verdot
GRADUACAO ALCOOLICA: 14,5° GL
ACIDEZ TOTAL:

ACUCARES RESIDUAIS:
PRODUCAO:

CARACTERISTICAS CLIMATICAS: Clima temperado, marcado por invernos frios e secos, tardes
calorosas, com brisas vindas da Cordilheira da Costa, que geram noites frescas ¢ com dilatado periodo de
amadurecimento.

CARACTERISTICAS DO SOLO: As uvas Malbec estiio plantadas em solos limo-argilosos, com 35%
de argila e 6tima drenagem.Vinhedos com orientacdo nordeste-sudeste e inclina¢do de 5°. As uvas
Carménére provém de solos limo-argilosos, com orientagdo nordeste-sudoeste com inclinacdo de 2.4°.

ELABORACAOQ: Colheita manual em parcelas, no ponto 6timo de maturidade. Desengace completo ¢
suave prensagem com posterior inicio da fermentagao em tanques de ago inoxidavel com cachos inteiros e
estrito controle de temperatura a 28°C e "cuvaison" de 25 dias para as duas variedades. A mescla final foi
entdo trasfegada para barricas de carvalho onde ocorreu a maloldtica ¢ 0 amadurecimento. Leve
clarificacdo e filtragdo antes do engarrafamento.

AMADURECIMENTO: 16 meses em barricas de carvalho francés.
ESTIMATIVA DE GUARDA: 8 anos +

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Coloragio purptirea concentrada e muito luminosa. Rico
no olfato de frutas negras ¢ azuis maduras (mirtilo), pimenta preta, tabaco ¢ café. Volumoso, com taninos
de fina trama, a barrica bem administrada trouxe refinamento e persisténcia.

CARTA DE VINHO SINTETICA:

DIRETRIZES ENOGASTRONOMICAS:Cubos de cordeiro longamente estufado com ervas, vinho
tinto ¢ especiarias; Civet de lebre; Tournedos de mignon recheado com mix de cogumelos salteados.
TEMPERATURA DE SERVICO: 16-18°C
PREMIACAO MAIS RELEVANTE:

e DECANTER WINE AWARDS 2013: Commended
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